wany heute-online.ch

NACHTLEBEN

Entscheidungsschwierigkeiten im Klasse-Restaurant

Der Kellner trifft

die beste Wahl

Fastaurani
feniraimck,
[z andem
Eair,
Lk
sirasse 161,
B Funch,
Tal, (44

451 08 o,

ZENTRALECK

«Die andere Beiz»
tiberzeugt: mit ihren
Inspirationen aus der
Kiiche, der exklusi-
ven Weinkarte und
dem professionellen
Service.

as Zentraleck [l sich

i Sotmmer bai schleach

Lesm Wlartber bis aul den

l=teten Platz. Dur pin
walne Fast moss darum il ef
nem Hocker an der Bar vorlish
nehmen. Voo da aus beabachiet
er, an weiss gedseckten Tischen,
die Damen im Eosthm und die
Herren im Hemd, Tichikraiss der
Lauchten schmilcken «dis nack
e Wande Von der Bar aus spehi
der Gast auch in die Eiches, Flin
ke Hindes belagen in stets negen
Varianten dis Tellar umd refchen
sim durch die Luke in den Speise
saal Jeder Taller bietet schon Mir
dlas Auge eine einzigartige Edsy
lichksit. Die Prisentation der
Spedsen, die Eleganz des Publi
kums und der Pucismis des In
terisnre besagen: Dieses Lakal
har Elasse. Langsam meldet sich
der Hunger.

Um den Gast Willkominen zua
heiszen, bringl Stelan Isali, der
Junge und lebhalte Mitinhaber
das Zentralecks, einen Spuman
e, Weissbrot und mildes OLli
vendl. Das macht Lust auwl
mehr. Der Blick in die Spejss
und dis Weinkarte lass1l ednem
cdie Gual der Wahkl. Iseli, ein
galbstdeklarderter Weinlreak,
hat ein riesiges Angsbol an
wieissen wnd roten Weinen aus
Deutschland, Osterrsich, Ar
Fenlinien, Ungarn, Ausiralien,
Eanada und weitsrean Lindern
rusammengstragen. Und  im
Sommer gebe s nach Sid
frankredich, erzdihle Iseli stols,
ada werde ich bestimmt ein
paar peus Geheimtipps aulspil
e,

DerGast kapitulisrt ob disser
Viallfalt und entscheidst sich im
Zufallswerfahren [Or irgendei

nes der Menus und dibeclisst
dia Wainwahl dem Esllnar,

Die hifliche Bedienung ser
viert mine Spargelsuppe im Eal
leetasschen. Es falgt ein KEopf-,
Rucola-, Kasslisalal an leichier
Sauce aws Nussitl wnd Senl, Die
Hauptzpeise bestehl aus einer
affensn Lasagne mit Enackig
peblishensm, mediterransm
Schmorgemilse, sinem dstheri
schen Elatt Salbet, das fase aul
der Zunge zergeht und Balsami
co-Hanig, Alteres  Publikim
kann npach soleh wunderscha
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DAS WICHTIGSTE.

en Preise:

linmies Inqwes-SHimn: 500Fr
furcher Fea Absinkh 3%,

H. Ensmann, Z of: 650
fimppa Invacrhiata di Bamin

Probelll Jawm 40% 2ot 12.00 Fr
Chianki Classico DG,

Fatioria dalia Aloda 21004, 1dt &30

[inmaina Gabagac, val de Cassa V0P Biza-Minarsis,

Languedng- Rmessilon, 1 dt T50Fr.

Temampithlungrn;

[iomaina Cabral-Thunavin, sLes Denlelless, Cites du

Roussilon Vilages, Maury, 2003, 754t 1h00F
Aagne Cabamat Market, Weingut Gysel,
Hallay 2005, T 5dt

Faln Argira ADLE, Cianudy Clayan i
(:are de Champs, ¥.5dt

IWiign, Valals, 2006

Dr Koch emplighi:

Elairar Aepankasa aut hatssem Siein mit
Honig, ‘$iklibe und Frigenkompott
Toguentiwgsr Fandhohelszkan aul
Karkfal-Morhal-Ehsanedstt

BB Fr

G600 Fr

1250 R

4750k

nen Speisen choe aulliegendas
Essen gemiitlich ruhen gehen.
Jungse Lete nebmsn mit Lajch
tigkeit den abendlichen fus
gang n Angrifll. Eines blseibt
beiden Generationen: Sie be
schlisgsen, wieder ins Tentral
eck zu bommen und jene Menils
i testen, dis das Tulallsverfah
ren poch ausser Acht gelassan
hat Eein einfaches Untecfan
gen, denn Mitnhaber Jann B
Holmanns ist ein dynamischer
Elchenche!, der sein Menuan
gebat tiglich wardndesrt.

Fapil: Abgarundst, dynamisch, kst
ilach Kisse!

Fiir Fans wac Reslswanls,
esen Erbabiiss sich aul &
Telem konzanlnsien.

Dies Kriliker: Freat sich auf eins
hibhere Lﬂ'll'lﬁl'ﬂll.ﬂl]l'l] i wesiee W0 ar
dann alle mae Wochen snsn |.3|:|[l’.'l'|
liagen kassan wird




